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— BOISSONS CHAUDES ——

[ 2 C e}

Espresso 2,50
Americano, allongé 2,90
Latte 4,50
Cappucino 4,50
Chocolat chaud 4,90
Chocolat blanc 5,50
Moka 4,90
Golden latte 5,50
Green Matcha BIO 5,50
Thés et infusions BIO 490
Great chocolate 6,90
Chocolat blanc, lait de coco
Option lait végétal 0,60
Avoine, coco, amande
Option chantilly 0,60
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— PLATS SALES —
Avocado Toast 15,90
Tartine, pesto, cream cheese, avocat,
grenade, féta, graine de courge
Avocado Toast saumon 17.90

Tartine, pesto, cream cheese, avocat,
saumon mariné, grenade, graine de courge,
graine de sésame

16.90

Tartine, pesto, stracciatella, tomates séchées,
graine de courge

Toast Veggie

Bowl Veggie 16.90

Salade d’épinard, patate douce, houmous,
guacamole maison , chou rouge, aubergines
grillées

Nos toasts sont accompagnés d’une salade
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JUS & SMOOTHIES ——
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6,90
Coup de Boost
Orange, carotte, citron, gingembre

6,90
Détox Vitaminée
Betterave, carotte, orange
Orange Vitalité 5,90
Orange pressé

SMOOTHIES

Coco Mango Fusion 7,90
Mangue, coco, banane
Sweet Avocado 7,90

Avocat, lait, dattes

o
QAY../_\__')

PLATS SUCRES
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Brownies Maison 4.90
Banana bread Maison 4,60
Acai Bowl 12.50

Purée d’Acai, Granola, framboise, myrtilles,
banane, cerneaux de noix et poudre de coco

Granola bowl 10.50

Fromage blanc, granola, banane, peanut
butter, myrtilles, cerneaux de noix, miel BIO

Pancakes party 12.90

Pancakes, fruits rouges et coulis, chantilly,
spéculos, sirop d’érable.




